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Il ristorante si tfrova in Umbria tra Citta
della Pieve e Fabro, immerso nella
natura della Tenuta di Poggiovalle.
Luogo accogliente e senza tempo e
stato ricavato nell’originaria scuderia
sapientemente restaurata nel borgo
rurale Belvedere.

Con pareti di pietra, elementi
architettonici caratteristici e arredi
curati, I'atmosfera che si respira &
quella della fusione tra tradizione e
modernita.

Nella bellezza incontaminata della
Tenuta, i nostri ospiti possono godere di
panorami mozzafiato mentre
assaporano prelibatezze preparate
con ingredienti freschi e locali.

Ogni dettaglio & curato con attenzione
per offrire un'esperienza gastronomica
completa, in cui la tfradizione umbra si
sposa con il gusto contemporaneo.

BGenvenifl in
UMBRIA

Le colline umbro-toscane sono la culla
di materie prime di altissima qualita
come tartufi, funghi porcini, zafferano,
olio evo, carni chianine e maremmane,
cacciagione: le nostre proposte
culinarie portfano in tavola questi
profumi e sapori attraverso ricette
realizzate ad arte.
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PRODOTTI

Con passione e cura realizzicmo un menu alla carta stagionale in modo da offrire agli ospiti
I'opportunita di degustare piatti realizzati con materie prime di nostra produzione come la
carne Chianina, i formaggi del caseificio accompagnati dal miele delle nostre api, la
farina di grano antico, I'olio d’oliva.

Prodottia Km O Menu alla carta Shop online

E 'esperienza continua anche a casa:

i nostri prodotti possono essere anche acquistati nello shop online presente sul nostro sito
web all’indirizzo

POGGIOVALLE.COM



https://www.poggiovalle.com/i-nostri-prodotti.html
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PIATT]

I fuoco del nostro camino ¢€ |l
protagonista: il profumo della legna
che arde si unisce a quello della carne
a Km 0 che cuociamo nel rispetto dei
tempi necessari ad ottenere un piatto
ricco di sapore e di fradizione.

Do it
PROPOSTE

Il desiderio di condividere piatti
realizzati secondo una cucina
autentica e sostenibile € la nostra
prioritd: crediamo nell’'importanza
della provenienza degli ingredienti, di
come viene cucinato il cibo e di come
arriva nei nostri piatti, basandosi sui
principi dell'agricoltura sostenibile, nel
rispetto della natura.

La magia dell’unione tra la farina di
grano anfico di Poggiovalle e alcuni
ingredienti prescelti da forma alle pivu
contemporanee forme di pasta fatte a
mano: come gli gnocchi con impasto
alla zucca o al carbone vegetale che
unite alla cremosita della nostra
crescenza si traducono in una
esplosione di gusto.
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Le aperture del nostro ristorante sono stagionali:

da Marzo a Gennaio siamo aperti dal Giovedi alla Domenica, nel periodo estivo da
Giugno a Settembre, offriamo il servizio tuttii giorni.

Giorno di chiusura il Lunedi.

Per le prenotazioni: e-mail: - Tel.

POGGIOVALLE.COM



mailto:ristorante@poggiovalle.com
tel:+39%20334%206068087
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TENUTA

Le sale interne, il portico country chic e il giardino con vista sulle colline offrono spazi ampi
per un'esperienza bucolica. L'atmosfera unica delle sale e lo splendore naturale del
giardino creano un ambiente perfetto per immergersi nella tranquillitad del paesaggio.
Il nostro luogo € ideale per chi cerca eleganza e autenticitd, in piena simbiosi con la
natura.




Lenfte
CERIMONIE

Luogo ideale per trascorrere momenti importanti dedicati a ricorrenze speciali come
battesimi, comunioni, cresime , feste dilaurea , colazioni o cene aziendali , matrimoni.
Grazie al supporto del nostro team per ciascuna occasione verrd studiato e creato il menu
ideale e I'allestimento desiderato.
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+39 0578 248125
info@poggiovalle.com

Poggiovalle Tenuta Italiana
Fraz. Poggiovalle 06062
Citta della Pieve (PG)
ITALIA

%88 Federico Venerucci


tel:+39%200578%20248125
mailto:info@poggiovalle.com
https://www.facebook.com/PoggiovalleTenutaItaliana/?locale=it_IT
https://www.instagram.com/poggiovalle/?hl=it
https://www.youtube.com/watch?v=pcNauCS5Y90

